
 
 

1=Farbstoff; 2=mit Koservierungsstoffen; 3=mit Geschmacksverstärkern; 4=mit Antioxidationsmitteln; 5=geschwefelt; 
6=geschwärzt; 7=gewachst; 8=mit Phosphat; 9=mit Süßungsmittel; 10=enthält eine Phenylalamin-Quelle; 13=Coffeinhaltig 
B=Zutat aus kontrolliertem Bio-Anbau nach EG-Öko Verordnung. DE-ÖKO-006 
Wir verwenden für all unsere Speisen jodiertes Speisesalz aus Kaliumjodat 
Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt. Druckfehler und Irrtümer, sowie Änderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht! 

Hinweis zur Allergenkennzeichnung: Bitte entnehmen Sie die enthaltenen Allergene dem Aushang an der Kasse, 
bzw. den Hinweistafeln an der Ausgabe  

Kantine Max-Planck-Institut 
Täglich frisch gekochte Mittagsmenüs 

 
  

 
Monday………………. 
Chili sin Carne* with onions, corn, paprika, kidney beans and tomatoes,  
                         served with flatbread 
2 vol-au-vent* Ragout fin (off veal), served with vegetable rice 

 
6,80 € 
 
6,80 € 

Tuesday……………… 
Vegetarian Kötbullar* with fried onion sauce, served with herbal rice    
Cream escalope* served with pasta 

 
6,80 € 
6,80 € 

Wednesday……………. 
 

„Fusilli-Duett“* different kinds of fusilli pasta, with tomato sauce and  
                         grating cheese 
„Currywurst“* (sausage2,4 in curry sauce) in savory sauce, served with  
                        cubed potatoes 

 
6,80 € 
 
6,80 € 

Thursday…………. 
Mushroom „Maultaschen“* (long stuffed ravioli) refined with herbs and  
                        onions, with rucola sauce 
Mini ham hock* (corned knuckle) with sauerkraut (pickled cabbage),  
                         served with a pair of dumplings 

 
6,80 € 
 
6,80 € 

Friday…………………. 
 

Broccoli carrots soufflé* with cheese sauce, served with sesame 
                         potatoes 
Wild salmon steak* with citron sauce, served with parsley potatoes  

 
6,80 € 
 
 

6,80 € 
 
 

 

* Menu with soupe and salade or dessert; vegetarian menu 

Daily changing menu 

Changing menu* 6,80 € 

25.- 29. November 2019 
. 


